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den Eyck
Zondagtafelen - Thuisgastronoom - Dinner & Dance



Op de culinaire agenda
Maandag 1 april  Paasbrunch
Vrijdag 19 april  90’s & 00’s Dinner & Dance (volzet)
Woensdag 1 mei  Aspergebrunch
Donderdag 9 mei  Lentelunch
Maandag 20 mei  Pinksterbrunch
Zondag 9 juni  Vaderdagbrunch
Vrijdag 28 juni   School’s out Dinner & Dance
Zondag 21 juli   Zomerbrunch
Donderdag 15 augustus Moederdagbrunch
Zondag 1 september Terug naar schoolbrunch
Vrijdag 20 september Indian Summer Dinner & Dance
Zondag 22 september  Herfstbrunch
Vrijdag 18 oktober  Pumpkin Spice Dinner & Dance
Zondag 20 oktober  Pompoenbrunch

Er is altijd wel een reden om te feesten!
Dat is ons motto bij den Eyck. En geef toe... dat kan je toch alleen maar beamen.
Of je nu uitgebreid wil brunchen met familie en vrienden, een middag gezellig wil tafelen in het Zondagrestaurant,  
gevarieerd culinair wil genieten tijdens de Sharing Sundays, lekker wil eten én dansen bij de Dinner & Dances  
of gewoon de smaken van den Eyck bij je thuis wil serveren, ...  het kan allemaal! 
Wij zijn helemaal klaar voor een smakelijke lente en zomer.

Ontdek het in de brochure, op www.deneyck.be en kom het gewoon zelf ervaren bij ons in den Eyck .

Donderdag 31 oktober Halloween Dinner & Dance
Vrijdag 1 november Halloweenbrunch
Zondag 3 november  Wildbrunch I
Vrijdag 15 november Nacht van de Jacht
Zondag 17 november  Wildbrunch II
Vrijdag 22 november Going Hert Dinner & Dance
Zondag 1 december Sinterklaasbrunch
Vrijdag 6 december  Sint & Dance
Vrijdag 20 december Happy Holidays Dinner & Dance
Woensdag 25 december  Kerstbuffet
Donderdag 26 december  Kerstbrunch
Dinsdag 31 december Swingin’ & Rockin Oudjaar

Meer info, menu’s & reservatie op www.deneyck.be



Zondagrestaurant ‘s middags vanaf 12.00 uur
 
In het Zondagrestaurant kan je telkens opnieuw kiezen waar jij echt zin in hebt. 
Bij het aperitief serveren we hartige tafelgarnituren, een warm seizoensproevertje en een dagvers soepje. Daarna kies je voorgerecht, hoofdgerecht en dessert. 
Naast de “den Eyck klassiekers” is er een maandelijks wisselend aanbod met smaken van het moment.

Menu € 48,00 (dranken naar verbruik)

Sharing Sunday elke laatste zondag van de maand van 12.00 tot 16.00 uur
 
Elke laatste zondag van de maand leggen we de klemtoon op écht samen eten met je tafelgenoten. We serveren een uitgebreid creatief menu om te delen  
met jouw gezelschap. Fingerfood, voorgerechtjes, dagsoep, pasta, vis, vlees, sharing sweets en aanvullend een mooi wijnbuffet met kelderjuweeltjes. 
Genieten, proeven, ontdekken en beleven, dat is waar onze Sharing Sundays voor staan! 

Sharing menu all-in € 70,00 (inclusief apero, wijnbuffet, bier, fris, koffie en thee van 12.00 tot 16.00 uur)

Brunch van 11.00 tot 16.00 uur
 
Een gekende formule en het ideale recept voor een heerlijke middag vol lekker eten, gemoedelijke sfeer en plezante  kinderanimatie. 
We serveren je een middagvullend programma van aperitief tot dessert waarbij je met je gezelschap kan genieten van heerlijke 
en mooi gepresenteerde buffetten vol seizoenssmaken en klassiekers.

Brunch all-in € 75,00* (inclusief apero, huiswijn, bier, fris, koffie en thee van 11.00 tot 16.00 uur) *Pasen, Kerst & Nieuwjaar  + € 5,00
Kinderen t.e.m. 9 jaar genieten gratis mee. Kinderen 10-16 jaar all-in € 30,00       

Dinner & Dance van 19.00 tot 02.00 uur
 
Lekker aperitieven, heerlijk dineren met uitgebreide foodcorners en dan... dansen op de beste beats van vroeger en nu!
Telkens weer een avond om nooit te vergeten als afterwork met de collega’s of met vrienden als je iets te vieren hebt.
Of gewoon zomaar. Omdat je er zin in hebt! 

Dinner & Dance all-in € 75,00 (inclusief apero, huiswijn, bier, fris, koffie en thee van 19.00 tot 02.00 uur)

Zondagtafelen & Dinner&Dance
ELKE KEER FEEST!



Zondagklassiekers & maandsuggesties  € 48,00

 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Wagyu picanha | tartaar van tomaat | gepekelde eidooier | bieslookmayo 
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Kabeljauw | parelcouscous | curry | vadouvan  
 Kalfsentrecote | pont neuf | choron | lentesalade 
 Filet pur (+ € 4,00) | lentegroenten | bearnaise, peper- of champignonroom  
 -   
 Kies je dessert:  
 Appeltaartje | gezouten karamel 
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant

7, 14 & 21 april

Paasbrunch
 maandag 1 april

Sharing Sunday
uitzonderlijk geen Sharing Sunday in april

90’s & 00’s Dinner & Dance 
vrijdag 19 april (volzet)

April ‘24



Zondagklassiekers & maandsuggesties  € 48,00

 
 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Asperges | ei | peterselie | geklaarde boter
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Zeebaars | spinazie | pommes anna | witte wijn  
 Duroc varkenskroon | gegrilde groenten | hasselback | graanmosterd 
 Filet pur (+ € 4,00) | lentegroenten | bearnaise, peper- of champignonroom
 -   
 Kies je dessert:  
 Brusselse wafel | aardbei | slagroom 
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant

5, 12 & 19 mei

Aspergebrunch 
woensdag 1 mei

Lentelunch (13.00 tot 18.00 uur) 
donderdag 9 mei

Pinksterbrunch
maandag 20 mei

Sharing Sunday
26 mei

Mei ‘24



Zondagklassiekers & maandsuggesties  € 48,00

 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Asperges Benedict | brioche | gepocheerd ei | hollandaise 
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Zalmhaas | gegrilde asperges | crème van jonge wortel | mosterdmousseline 
 Lamssteak | groene kruidenkorst | asperge | karnemelkpuree  
 Filet pur (+ € 4,00) | lentegroenten | bearnaise, peper- of champignonroom  
 -   
 Kies je dessert:  
 Panna cotta | rode vruchten | crumble  
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant

2, 16 & 23 juni

Vaderdagbrunch
9 juni

Sharing Sunday
30 juni 

School’s out dinner & dance
vrijdag 28 juni

Juni ‘24



Zondagklassiekers & maandsuggesties  €48,00

 
 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Tonijntataki | scampi | tempura | bimi | harissa 
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Pladijs | romanesco | bloemkool | jus van waterkers
  Pluma Iberico | ovengroentjes | balsamicojus | patatas bravas 
 Filet pur  (+ € 4,00) | zomergroenten | bearnaise, peper- of champignonroom 
 -   
 Kies je dessert:  
 Mascarponemousse | Boudoir | koffiekrokant 
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant

7 & 14 juli

zomerbrunch 
21 juli

Sharing Sunday
28 juli

Juli ‘24



Zondagklassiekers & maandsuggesties  € 48,00

 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Krabcocktail | avocado | salade | appel | selder 
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Roodbaars | paprikacrème | zuiderse couscous | beurre blanc | basilicum 
 Hoevekip | suprême | tuinboon | rozemarijnkrieltjes 
 Filet pur (+ € 4,00) | zomergroenten | bearnaise, peper- of champignonroom  
 -   
 Kies je dessert:  
 Citroenmeringue | munt | aardbei | passievrucht 
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant
4, 11 & 18 augustus

Moederdagbrunch
15 augustus

Sharing Sunday
25 augustus

Augustus ‘24



Zondagklassiekers & maandsuggesties  € 48,00

 
 Tafelgarnituren, hapje & dagsoepje bij het aperitief
 -
 Kies je voorgerecht:
 Bouchotmosselen | pastis | venkel | selder 
 Rundscarpaccio | basilicum | parmezaan 
 Artisanale kaaskroketjes | frisse salade
  Scampi | lookboter
 - 
 Kies je hoofdgerecht: 
 Pieterman | ovengegaarde spitskool | dugléré 
 Eendenfilet | honing-tijmjus | groentetian | zoete aardappel 
 Filet pur  (+ € 4,00) | nazomergroenten | bearnaise, peper- of champignonroom 
 -   
 Kies je dessert:  
 Gevulde pannenkoekjes | appel | karamel 
 Dame blanche  
 Chocolademousse 
 Kaasbordje (+ € 7,00)

 Een aangepaste (di)eetwens?  
 Laat het ons op voorhand weten en we zorgen voor een aangepast menu.

op het programma
Zondagrestaurant

8 & 15 september

Terug naar schoolbrunch 
1 september 

Herfstbrunch
22 september 

Sharing Sunday
29 september 

Indian Summer Dinner & Dance 
vrijdag 20 september

September ‘24



Kindermenu  € 19,00
 
 Gruntjes & zundjes 
 knabbelgroentjes | kibbeling | worstenbroodje 
 -
 Tomatensoep | balletjes
 -
 Mac & greens 
 -
 Drie kleuren chocolademousse

Tafelhapjes   € 5,00
 
 Verfijnde charcuterieschotel
 tapas | dips | crackers

Aperitiefhapjes  € 9,50
 
 King crab | ponzu | aioli
 Tonijntataki | wasabi | wakame
 Kippendijspies | tzatziki 
 Gelakt buikspek | kewpie

Sharing menu     € 42,00
 
 Voorgerechtjes om te delen
 Huisgerookte zalm | wakame | mierikswortel 
 Vitello tonato  
 Burratina | gekleurde tomaat | pesto
 -
 Aspergeroomsoep (van april tot juni)
 Velouté van groene asperge (van juli tot september) 
 -  
 Feestelijke sharing tafel
 Rigatoni | scampi | kreeftjus
 Speenvarkenfilet | graanmosterd 
 Gegrilde groentjes | rozemarijnkrieltjes
 -
 Zoete afsluiters
 Chocoladeverrassing | rijstpap | tiramisu met speculaas

 Te bestellen voor minimum 6 personen  
   
 Liever vegetarisch? Menu mogelijk op verzoek.
 
 

THUISGASTRONOOM
DEN EYCK BIJ JE THUIS



Dessertbuffet   € 9,50
 
 Miniatuurdessertjes (4 p.p., variatie van 6)
 Trio van chocolademousse 
 Tiramisu met speculaas
 Frambozenbavarois 
 Citroenmeringue 
 Fôret blanche
 Mini brownie

 Te bestellen voor minimum 10 personen.

Meer info en bestellen : www.deneyck.be
Bestellen kan tot 1 week  

voor de gewenste afhaaldatum. 
Enkel weekend- en feestdagen,  

andere dagen op verzoek.
 

Koud buffet    € 32,00 
 
 Gepocheerde zalm belle vue 
 Tomaatjes monegask
 Gevuld eitje met salade van rivierkreeft
 Gerookte heilbot, zalm & forel

 Kippenboutjes met mangochutney  
 Italiaanse ham met meloen
 Vitello tonato | Rundscarpaccio
 Beenham & asperge 

 Te bestellen voor minimum 10 personen.

Groenten & sauzen  € 6,50
 
 Ruime variatie van kleurrijke koude groentjes & salades  
 Koude sauzen & dressing

 Te bestellen voor minimum 8 personen.
 

Broodjes & botercups € 0,40 per stuk

THUISGASTRONOOM
DEN EYCK BIJ JE THUIS



Houtum 39 - 2460 Kasterlee
welkom@deneyck.be | 014 85 99 00

www.deneyck.be

Ontdek ook het aanbod van onze collega’s in Brecht.
www.e-tien.be 


